
Alcázar
Comida mediterránea    

Sopas & crema

Crema de langosta.

Sopa Wonton de camarón.

Consomé de res con fideos,
vegetales frescos y albahaca.

Pasta & risotto

Crema de poro y papa con cebollín.

Gnocchi alla Sorrentina.

Bucatini con salsa de salmón y espinaca.

Noodles con pollo Kung Pao.

Pasta Soba con camarón en 
salsa teriyaki.

Calamarata con salsa Arrabiata
 y calamar.

Risotto de champiñones.

Platos principales

Filete de res en salsa de pimienta verde
acompañado con lasaña de papa.

Kofta de res acompañada con salsa de 
yogurt y cuscús de verduras.

Suprema de pollo rellena de acelgas 
y setas bañado con chutney de mango.

Cerdo laqueado con guarnición 
de verduras salteadas.

Pescado del día a la Mediterránea
 (para 2 personas).

Filete de pescado con salsa de alcachofas
 y tomate deshidratado.

Medallón de atún en salsa Sichuan.

Camarones Thai, preparados con limón,
mantequilla, ajo, chile, jengibre y curry.

Arroz Oriental con res y pollo, salsa de 
soya, aceite de ajonjolí y verduras.

Plato de verduras asadas ; pimiento, 
hongos Portobello, calabaza, tomate

 y aceitunas con aceite de oliva.

Postres

Espuma de yogurt Griego
 con cerezas Amarena.

Gioconda de vainilla con crema 
de mango y puré de frambuesa.

Praliné mousse de almendra.

Tiramisú Clásico.

Libre de gluten

Si usted tiene alguna alergia por favor comuníquelo al encargado del restaurante.



Alcázar
Mediterranean food

Lobster cream.

Wonton soup with shrimp.

Beef consommé with pasta, fresh
 vegetables and basil.

Pasta & risotto

Creamy leek and potato soup.

Gnocchi alla Sorrentina.

Bucatini with spinach and salmon.

Kung Pao chicken noodles.

Soba noodles with shrimp and teriyaki sauce.

Calamarata with Arrabiata sauce and
squid.

 Mushrooms Risotto.

Soups & Creams

Main dishes

Beef filet with green peppercorn sauce 
served with potato lasagna.

Beef Kofta accompanied with 
yogurt and Couscous.

Chicken supreme stuffed with oyster
mushrooms and chards with mango chutney

sauce.

Lacquered pork with roasted vegetables.

Fish catch of the day with Mediterranean
sauce (For 2 people).

Fish fillet prepared with artichokes and
sun-dried tomatoes sauce.

Tuna steak with Sichuan sauce.

Thai shrimp, prepared with lemon,
butter, garlic, pepper, ginger and curry

sauce.

Chinese fried rice with beef and chicken,
soy sauce, sesame seed oil and

vegetables.

Roasted vegetables ; sweet pepper,
Portobello, squash, tomato and olives

sautéed with olive oil.

Desserts

Amarena cherries and Greek yogurt
foam.

Vanilla Joconde cake with mango cream
and raspberry puree.

Praline almond mousse.

Classic Tiramisu.

Gluten free
In case of any food allergy please notify the headwaiter.


